
La Carte 
du restaurant

La Carte 
du restaurant



Murielle, Mathéo et Laure sont heureux de vous
accueillir dans leur restaurant Franco/Belge ainsi que

vous faire découvrir leur site avec les cabanes insolites, les
activités en plein air et la  terrasse au bord de l’étang.

Murielle, responsable de l’hébergement se fera un plaisir
de vous accueillir lors de vos weekends en pleine nature
dans notre domaine ainsi vous faire découvrir notre beau
site et de vous conseiller sur les activités aux alentours.

Laure notre responsable de salle se fera un plaisir de vous
faire découvrir les nouveautés  ainsi que vous conseiller

sur vos choix et de veiller à ce que vous passiez un
agréable repas chez nous. 

Mathéo notre chef de cuisine se fera un plaisir de raviver
vos papilles avec ses bons petits plats et ses délicieux

desserts fait maison et locaux grâce à nos producteurs. 
La ferme du Louvion,

La chèvrerie des Preutin
La fromagerie Lesire 

Notre ami Rico le maraicher 
Nos commerciaux boissons  Maxence, Goeffrey et

Vincent 
Tout cela avec l’aide de notre courageuse équipe : Patrice

notre Doyen passionné de cuisine,
     Antoine notre clown à chaque instant de la journée,

     Lisa notre sourire de tous les jours,
Brigitte notre soleil même par mauvais temps

Toute l’équipe  vous souhaite 
un Bon Appétit !

Présentation

Bienvenue
À l’eau qui gnôle

 Tous nos prix affichés sont  ttc et le service compris



Martini blanc/ rouge  6cl                     
 Picon bière 25cl                              
 Picon Vin blanc 12,5cl                      
 Suze 4cl                                
 Ricard 4 cl                                   
 Vodka 4cl                             
 Kir vin blanc  12,5cl                                                     
 Kir Pétillant  12,5cl                   
 Kir royal  12,5cl                             
 Kir de l’Avesnois (Cidre) 12,5cl                 
 Pisang ananas ou orange 12cl         

Mojito
(Rhum blanc, sucre de canne, citron
vert, menthe fraîche, eau pétillante)

Mojito Framboise 
(Rhum blanc, sucre de canne, citron vert,
menthe fraîche, purée de Framboises, eau

pétillante)
Pina colada 

(Volcan de senteurs aux délicieuses
coulées de coco, ananas et crème sur un

versant de rhum)
Le Locquignolais

(Magie troublante aux savoureux
frissons de rhum, abricot, grenadine,

ananas et citron vert... Même pas peur !)

Les Cocktails !
Avec Alcool

Virgin Mojito 
(Sucre de canne, citron vert, menthe

fraîche, eau pétillante)
Virgin Mojito Framboise 

(Sucre de canne, citron vert, menthe
fraîche, purée de Framboises, eau

pétillante) 
Cocolada 

(Royal mambo au palais quand le
régalant coco swingue avec les sémillantes

vanille, crème et ananas)    
La Locquignolaise

 (Rêve tout chou, tout rose, tout doux
pour un abandon fruité de fraises, pêches,

ananas et crème)

Sans Alcool

4,00€
4,50€
5,00€
4,00€
3,50€
3,50€
4,50€
5,50€
6,50€
4,00€
4,00€

Nos Apéritifs !Supp 1,50€ pour jus/soda 3 Rivière  4cl 
Don Papa   4cl

La Planche Mixte 
(fromage et charcuterie) 
La Portion de fromage                  
Nos saucissons 
(Poivre-Nature-Herbe-
Paprika-Chèvre-Olive-Cèpes-figue)             

A Partager !
12,00€

5,00€
5,50€

Nos Rhums ! Supp 1,50€ pour jus/soda

Chivas  4cl
J&B 4cl
Jack Daniels  4cl

Nos Whiskys ! Supp 1,50€ pour jus/soda

3,50€
5,50€

6,00€
3,50€
5,50€

Les crèmes pour les kirs :    
Cassis/Mûre/Violette/Pêche 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération

6,90€ 5,90€

 Tous nos prix affichés sont  ttc et  service compris



Grenadine-Fraise-
Citron-Menthe-
Cassis-Framboise-
Violette-Pêche-Cerise 

Nos Sirops 0,60€ : 

Coca original /Zéro/Cherry       
Schweppes tonic/Agrumes       
Oasis           
Sprite         
Fanta       
Perrier          
Fuze Tea         
Sirop à l’eau          
Diabolo           

Chimay bleue  9°
St-feuillien grand cru  9,5°  
Barbare  8°
Goudale IPA  7,2°
Paix dieu 10°
Kasteel Rubus  8°
Chouffe cherry  8°
Chouffe sans alcool  

Nos Bières Bouteilles !
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
6,00€
5,50€

 5,50€
 4,00€

Nos Bières Pression !

Les Softs !
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,90€
3,50€
2,50€
3,00€

 Chouffe Lite  4°

Chouffe blonde  8°
  

Duvel  6,66°

Maredsous triple  10°

25cl         33cl          50cl
3,50€   4,50€   6,00€

25cl         33cl          50cl
4,50€   5,50€   7,00€

25cl         33cl          50cl
4,00€   5,00€   6,50€

Les Blondes

(33cl)
(25cl)
(25cl)
(25cl)
(25cl)
(33cl)
(25cl)
(20cl)
(20cl)

Eau plate St-Amand  
Nos eaux !

50cl         100cl
3,50€   4,50€

50cl         100cl
3,50€   4,50€

Eau Pétillante St-Amand 

Les Rouges

Liefmans Fruitesse  3,8°

 
25cl         33cl          50cl

3,50€   4,50€   6,00€

25cl         33cl          50cl
4,50€   5,50€   7,00€

(33cl)
(33cl)
(33cl)
(33cl)
(33cl)
(33cl)
(33cl)
(33cl)

Nos Jus !
Jus de Pomme verger Tellier

Jus de Pomme Cerise  Tellier

Jus Ananas/Orange/Multifruit   
25cl 3,60€

25cl 3,50€

25cl 3,50€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération
 Tous nos prix affichés sont  ttc et le service compris



Salade de chèvre chaud 
(Salade Composée-Toast de chèvre chaud) 
Salade de saumon sur ses toasts grillés 
(Salade Composée-Saumon sur toast à la crème fines herbes) 
Salade Caesar 
(Salade Composée-Sauce fromagère-Poulet Pané)

*De Salade ,De Frites OU De Pommes de
terre au four Crème Ciboulette

Entrée +Plat + Dessert au choix dans la carte.
*(Supplément de 3€ pour les côtelettes d’agneau et pour l’Irish gourmand)

Les accompagnements !

Steak Haché ou Nuggets Maison avec une Sauce 
+ Frites ou Pdt au four + Sirop à l’eau + Glace 1 boule au

choix.

Le Menu Enfant !

Notre Formule gourmande ! 

10,00€

30,00€

Les Plats !

Duo de croquettes de crevettes, sauce Cocktail 
Tarte au Maroilles d’antan d’Yvonne 
Bruschetta de Saumon fumé  
Terrine du chef, confit d’oignons 
Salade de melon et jambon Serrano 

8,90€
6,90€
8,90€
7,90€
6,90€

Les entrées !

18,90€

17,90€
 20,90€
16,90€
17,90€
17,90€

15,90€

16,90€

15,90€

Les Salades 

Faux-Filet de bœuf Salers 
(taillé par le chef +/- 250g) 
Tartare de bœuf Haché Préparé          
Côtelettes d’Agneau            
Filet de poulet gratiné au maroilles            
Le Potjevleesch à la bière du nord  (4 viandes)        
Retour de pêche sauce échalotes fines herbes        

Tous nos plats sont accompagnés :

Maroilles, Poivre,
champignons,

échalotes, mayonnaise

Les sauces du chef
faites maison ! 

(Au Choix)  
1,00€

 Tous nos prix affichés sont  ttc et le service compris



La Trilogie de choux traditionnels        
(3 Boules vanille-Topping chocolat-Chantilly)        
La Trilogie de choux régionaux         
(1 Boule Chicorée-1 Boule Spéculoos- 1 Boule Caramel beurre
salé - Topping chocolat-Chantilly)
Crème brulée à la vanille de Madagascar     
Moelleux au chocolat glace vanille        
Crêpes au chocolat maison, glace vanille                    
Crêpes au caramel beurre salé, glace caramel     
Café gourmand/ thé gourmand           
Irish gourmand                           

Les Parfums : 
Vanille-Chocolat-Caramel beurre salé-
Pistache-Spéculoos-Violette-Chicorée-

Chocolat Blanc-Rhum Raisin-
Framboise-Pomme-citron-Fraise

1 Boule : 2,20€
 2 Boules : 4,20€ 

3 Boules : 6,20€

Les Boules !

Chantilly-Chocolat-
Caramel Fleur de sel 

Nos Topping
Maison !

0,70€

Chouffe Cream 6cl  
Baileys 4cl  
Chouffe Coffee 6cl   
Poire cognac 4 cl  
 L’ Mintheuse  4 cl
 L’Pulpeuse 4 cl
 L’Croqeuse 4 cl
      

5,00€
4,00€
5,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€

Nos Gnôles  !

7,90€

7,90€

 6,90€
7,90€
6,90€
6,90€
7,90€

11,90€

Les desserts !

6,90€
Les Fromages !

Planche du fromager   

Dame blanche/Noire            
(3 Boules vanille ou chocolat + Topping
chocolat + Chantilly)
Le chocolat/Café Liégeois   
(2 Boules chocolat ou café + 1 vanille +
Chocolat chaud + Chantilly) 
Le colonel 
(2 Boules citron, 4cl Vodka)
La régionale 
(1 Boule Spéculoos, 1 Boule Caramel, 1
Boule Chicorée + Chantilly)
La chouffe Cream Glacée
 (2 boules chocolat blanc,  Topping caramel,
4cl de chouffe cream + Chantilly)

7,00€

7,00€

7,00€

7,00€

7,00€

Nos coupes glacées !

Chocolat Chaud 
Café Long  
Expresso    
Chocolat Viennois 
Café Viennois 
Double Expresso
Thé/Infusion  
Irish coffee

2,50€
2,20€
1,90€
3,00€
3,00€
2,50€
2,50€
6,90€

Nos boissons chaudes !

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération
 Tous nos prix affichés sont  ttc et le service compris



Les Vins !

Les Rouges
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AOP Pic Saint Loup

La danse du loup
Millésime Sud
Un vin d’expression qui reflète la tradition,
l’authenticité et la typicité de nos terroirs.

AOP Saint-Joseph

Domaine de la Favière
La Favière

Un vin avec de la personnalité, à découvrir.

12cl
5,80€

75cl
32,00€

75cl
37,00€
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AOP Corbières Bio

Cochon volant
Château de Caraguilhes
Un joli vin charnu, croquant, de plaisir.

AOP Saint Nicolas de Bourgueil

Domaine Laurent Mabileau
Domaine Laurent Mabileau
Vin fruité aux tanins souples et à la finale très longue.

12cl
4,00€

75cl
21,00€

37,5cl
13,00€

75cl
25,00€
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AOP Côtes du Rhône Villages Plan de Dieu

Les Malandrins
Marrenon
Un joli vin équilibré et harmonieux.

AOP Lussac Saint-Emilion

Château de la Grenière
Château de la Grenière
Vin très aromatique aux parfums d'épices et de
fruits noirs. Belle longueur en bouche.

12cl
5,00€

75cl
27,00€

37,5cl
16,00€

75cl
31,00€
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AOP Côtes du Rhône

RonRhône le rouge chaleureux
Cellier des Chartreux

Un Côtes du Rhône gourmand et fruités

AOP Blaye Côtes de Bordeaux

Cuvée des David
Château La Braulterie de Peyraud
Un joli Côtes de Blaye sur le fruit et la souplesse
des tanins.

12cl
3,50€

75cl
19,00€

37,5cl
12,00€

75cl
21,00€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération
 Tous nos prix affichés sont  ttc et le service compris



Les Champagne ! Les Effervescents !
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AOP Crémant de Bordeaux

Louis Vallon, blanc de noirs
Bordeaux Families

Un Crémant de Bordeaux élégant et moderne.

12cl
5,00€

75cl
27,00€Ch
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AOP Champagne

Champagne Oudart Brut
Etienne Oudart
Vin généreux aux arômes de fruits blancs,
équilibré avec une belle sensation de fraîcheur.

12cl
7,50€

75cl
44,00€

Les Blancs
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AOP Côtes du Rhône

RonRhône le blanc chatoyant
Cellier des Chartreux

Un vin plaisir à déguster dans sa jeunesse.

IGP Côtes de Gascogne

Uby n°4
Domaine Uby
Une jolie découverte sur la douceur et des notes
de fruits mûrs avec une incroyable fraîcheur.
(moelleux)

VDF Sauvignon

Le Petit Bourgeois
Henri Bourgeois
Excellent en apéritif, il accompagnera également
vos poissons, fruits de mer etcertaines viandes
blanches.

IGP Côtes de Gascogne

Uby n°3
Domaine Uby
Vin d'une belle fraîcheur aux arômes généreux de
fruits exotiques, mûrs. 

12cl
3,50€

12cl
4,50€

75cl
19,00€

75cl
24,00€

12cl
4,00€

12cl
5,00€

75cl
21,00€

75cl
27,00€
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AOP Côtes du Rhône

RonRhône le rosé chamailleur
Cellier des Chartreux

Un rosé croquant avec une belle minéralité

IGP Var

Terre Nouvelle
Estandon

UN joli rosé charmant, léger et bien équilibré.

12cl
3,50€

75cl
19,00€

12cl
4,50€

75cl
24,00€

Les Rosés !

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération
 Tous nos prix affichés sont  ttc et le service compris


